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Kuses Albwsunder firw Salate, Aufliufe und Ce.

Unser Hirtenkase wird aus der pasteurisierten Hofmilch unserer Kiihe in Rellingen hergestellt. Die
eintagige Reifung in Salzlake verleiht dem Kase ein mild-salziges Aroma. Unser Hirtenkdse eignet
sich u.a. als geschmackvolle Erganzung fiir Gratins, Salate und Ofengemiise.

Fettstufe: Mindestens 45 % Fett i. Tr. Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g
Kasegruppe: Halbfester Schnittkase Energie 1359 kJ / 325 keal
Milch: Kuhmilch, pasteurisiert
Grundreifung: Ein Tag in Salzlake Fett o . 298
) davon gesdttigte Fettsduren 28¢g

Geschmack: Mild
Rinde: Ohne Rinde ssxinzzyireite :81 g
Lab: Mikrobielles Lab
Allergene: Laktose (Kuhmilch) Eiweils 198
Laktosefrei: Nein Salz
Zutaten: Pasteurisierte Vollmilch,

Kasereikulturen, mikrobielles Lab,

Speisesalz
Verpackung; Ca. 200 g in Vakuumverpackung
Lagerung: Empfohlene Lagertemperatur: 8°C

Mindesthaltbarkeit: 6 Monate ab Herstellung
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